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COSORI

Instructiuni de utilizare

Friteuza cu aer cald Pro LE de 4,7 litri
Seria PRO LE
Model: CAF-1501

Aveti intrebari, observatii?
hello@cosori.ro
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(Speram ca va place noua dvs. friteuza la fel de mult ca si noua!)
4 . < comunitatii Cosori pe Facebook!
‘ AMM/’ a't'/ Vv https://www.facebook.com/cosori.ro
l\rm .) . colectia noastra de retete!
Y ! !
@ DW l/'t‘/ www.cosori.ro/retete

Wat"/ retetele unice create de sefii nostri, care apar
h saptamanall

INTRA IN CONTACT CU BUCATARUL NOSTRU!

Bucatarii nostri iti raspund cu drag la intrebari.

ij
Email: hello@cosori.ro

Va uram bun venit la Cosori!
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Cuprins

Continutul pachetului

Date tehnice

Informatii privind siguranta
Cunoasteti-va friteuza
Diagrama friteuzei

Mesaje pe ecran

Inainte de prima utilizare

W 0O NGO W W

Utilizarea friteuzei

[
(O]

Curatare si intretinere

[N
B

Depanare

[N
wu

Informatii privind garantia

[N
wu

Serviciul de relatii cu clientii

Continutul pachetului

1 x Friteuza cu aer cald Pro LE de 4,7 litri
1 x Carte de retete
1 x Instructiuni de utilizare

Date tehnice

Sursa de AC 220-240V, 50/60Hz
alimentare
P
utere 1500w

nominala
4,71

Capacitate (mancare pentru 2-4
persoane)

Intervalul de 750_230°C

temperatura
Temporizator 1-60 minute

Dimensiuni
(cu maner si
distantier de 30,7x274x384cm
evacuare a
aerului)

Masa 4,54 kg

Consumul in

standby 05w
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STUDIATI S| RESPECTATI ACESTE
INSTRUCTIUNI!

INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Va rugam sa cititi si sa respectati
urmatoarele reguli de siguranta!

Reguli importante de siguranta

* Nu atingeti suprafata fierbinte!
Folositi manerul!

¢ Aveti grija cand intoarceti vasul
dupa prajire, deoarece platoul
Crisp fierbinte poate cadea si poate
provoca raniril

* Nu acoperiti orificiile de aerisire,
deoarece prin ele iese abur fierbinte
in timpul utilizarii! Nu puneti mainile
sau fata in apropierea orificiilor de
aerisire!

Siguranta generala

» Nu scufundati friteuza sau priza de
alimentare In apa sau in alte lichidel!

¢ Acordati o atentie deosebita copiilor
in apropierea firteuzei!

« Scoateti friteuza din priza atunci cand
nu este utilizata sau cand doriti sa o
curatatil Lasati friteuza sa se raceasca
Inainte de a scoate sau de a introduce
oricare dintre componentele sale!

« Nu utilizati friteuza daca este defecta,
ruptd sau daca cablul de alimentare
sau stecherul este deteriorat! Sunati
la Serviciul nostru de relatii cu
clientii! (a se vedea pagina 15).

« Nu folositi piese si accesorii care nu
sunt originale, deoarece acestea pot
cauza daune!

e Nu utilizatl in aer liber!

» Nu asezati friteuza sau oricare dintre

4

componentele sale pe o soba sau un
cuptor in functiune/incalzit!

Fitl deosebit de atent atunci cand
mutatl friteuza (sau cand scoateti
vasul), deoarece aceasta poate contine
ulei fierbinte sau alte lichide fierbinti!

Nu folositi bureti metalici pentru
curatare! Fragmentele de metal care se
desprind de pe burete va pot provoca
ulterior un soc electric.

Nu asezati nimic deasupra friteuzeil
Nu depozitati nimic in friteuza!

Nu loviti partea superioara a friteuzei
cu un obiect dur, deoarece sticla
temperata se poate sparge! Sticla
temperata este mai rezistenta si

mai sigura la spargere decat sticla
obisnuita, dar se poate sparge in orice
moment dupa ce se fisureaza. Daca
observati o fisura, contactati Serviciul
nostru de relatii cu clientii (a se
vedea pagina 15)!

Friteuza poate fi utilizata de copii

cu varsta de peste 8 ani, respectiv
de persoane cu abilitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau
cu lipsa de experienta si cunostinte,
sub supraveghere. In absenta unei
supravegheri, trebuie explicate
riscurile implicate in utilizarea
friteuzei, iar utilizatorul trebuie sa fie
constient de aceste riscuri.

Copiii nu au voie sa se joace cu
friteuzal

Copiii nu trebuie sa fie lasati
nesupravegheati atunci cand curata si
efectueaza Intretinerea friteuzeli!

Nu folositi friteuza cu un temporizator

extern sau cu un sistem separat de
telecomanda!
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» Utilizati friteuza numai conform
instructiunilor din acest manuall

¢ Nu este destinata utilizarii comerciale!
Numai pentru uz casnic!

In timpul prajirii
» Friteuza functioneaza numai cu aer

cald. Nu umpleti niciodata vasul cu ulei
sau alta grasimi!

« Nu folositi niciodata friteuza fara vasul
detasabil!

» Nu puneti prea multa mancare in
friteuza si nu puneti ustensile de metal
in friteuza!

e Nu umpleti prea mult vasul friteuzeil O
cantitate prea mare de alimente poate
atinge serpentinele de incalzire si poate
provoca un pericol de incendiu.

» Nu atingeti accesoriile In timpul
procesului de prajire sau imediat dupa
acestal

e Nu introduceti In friteuza hartie, carton,
plastic nerezistent la caldura sau alte
materiale similare! Puteti folosi hartie de
copt sau folie de aluminiu.

+ Nu puneti niciodata hartie de copt in
friteuza fara alimente! Circulatia aerului
poate face ca hartia sa se ridice si sa
atinga bobinele de incalzire!

» Folositi intotdeauna vase
termorezistente! Fiti extrem de atenti
atunci cand folositi vase de gatit
nemetalice sau din sticlal

¢ Tineti friteuza departe de materiale
inflamabile (perdele, fete de masa etc.)!
Asezati-o pe o suprafata plana, stabila,
rezistenta la caldura, departe de surse de
caldura si lichide!

« Opriti si scoateti imediat friteuza din
priza daca vedeti ca iese fum inchis din
ea. Fumul alb este un fenomen normal
cauzat de incalzirea grasimii sau de
stropirea alimentelor, dar fumul inchis
inseamna ca alimentele se ard sau ca
exista o problema electrica. Asteptati ca
fumul sa se evacueze inainte de a scoate
vasul. Daca cauza nu a fost mancarea
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arsa, contactati Serviciul nostru de
relatii cu clientii! (a se vedea pagina 15).

» Nu lasati friteuza nesupravegheata in
timpul utilizarii.

Conexiune la retea

» Nu lasati cablul de alimentare (sau
orice prelungitor) sa atarne peste
marginea mesei sau a tejghelei si
nu permiteti ca acesta sa atinga o
suprafata fierbinte!

- Indepértati si aruncati protectia
montata pe priza de alimentare a
friteuzei pentru a evita riscul de
sufocarel!

* Nu conectati niciodata friteuza la o
priza sub tejgheal

» Tineti copiii sub varsta de 8 ani
departe de friteuza si de cablul de
alimentare a acesteial

Campuri electromagnetice (CEM)

Friteuza cu aer cald Cosori respecta

toate standardele privind campurile
electromagnetice (CEM). In cazul in

care este manevrata In mod corect si

asa cum este descris In acest manual,
dovezile stiintifice disponibile in prezent
indica faptul ca aparatul este sigur pentru
utilizare.

|
Acest simbol indica faptul ca produsul
nu trebuie aruncat ca deseu menajer
sitrebuie dus la un punct de colectare
adecvat pentru reciclare. Eliminarea si
reciclarea corespunzatoare vor contribui
la protejarea resurselor naturale, a
sanatatii umane si a mediului.

Pentru mai multe informatii cu privire
la modul de eliminare si reciclare a
produsului, va rugam sa contactati
municipalitatea locala, furnizorul de
servicii de gestionare a deseurilor

sau magazinul de unde ati cumpadrat
produsul.
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CUNOASTETI-VA FRITEUZA

Friteuza cu aer cald Cosori foloseste tehnologia de circulatie rapida a aerului la 360° pentru a gati
cu putin sau deloc ulel, astfel incat puteti pregati rapid mese crocante si delicioase cu pana la 85%
mal putine calorii decat In friteuzele obisnuite cu ulei. Prin comengzile sale usor de utilizat, cu o
singura atingere, vasele detasabile antiaderente si designul intuitiv si sigur, friteuza cu aer cald
Cosorl va fi vedeta bucatariel dumneavoastra.

Nota:
¢ Nu incercati sa deschideti capacul friteuzei, nu este un capac care se deschide!

¢ Vasele si platoul Crisp sunt fabricate din aluminiu cu un strat antiaderent si nu
contin PFOA si BPA.

Diagrama friteuzei

Spatele Fata

A. Admisia de aer F. Butonul de eliberare al I.  Distantier pentru
B. Ecran de comanda vasulul interior emisia de aer

C. Platou Crisp G. Manerul carcasei J. Cablude

D. Vas aparatului alimentare

E. Manerul vasulul H. Emisie aer

6
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Ecran

Nota: Cand apdsati un buton pentru a utiliza o functie sau un program, butonul devine albastru pentru

a indica faptul ca este activ.

Pui Alimente congelate Fructe de mare Slanina
Cartofi prajiti Steak Legume
CHICKEN | FRIES | FROZEN | STEAK | SEAFOOD | VEGGIES |  BACON
o o o B e T
i Afisare tim
temperatura l—l l—l l—' l—l l—l MIN ’ P
Preincalzire Scuturare

Nota: Folositi butonul “Shake” pentru a activa si dezactiva functia de atentionare a scuturdrii.

Panou de control

+
Reducere/
crestere TEMP
temperatura

(o) (e

Pornire /
Oprire

Mentinere la cald

Mesaje pe ecran

(¢SHAKE)) READY

MIN

Atentionare pentru a intoarce sau

scutura alimentele. este pregatita pentru utilizare.

PAUSED

MIN

Procesul de prajire este In mod
de pauza.

S-a terminat programul.
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S-a incheiat preincalzirea, friteuza

+
Reducere/
| crestere
TIME L
timp
Start/Pauza
COOKING

Friteuza este in functiune.

7
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Despachetare, instalare Test de functionare
1. Indepértati toate materialele de ambalare Un test de functionare va ajuta sa va
de pe friteuza, inclusiv autocolantele familiarizati cu friteuza, sa va asigurati ca
termporare! functioneaza corect si sa o curatati de orice
resturi.

2. Asezati friteuza pe o suprafata stabila,

orizontala si rezistenta la caldura! Tineti-1 1.

departe de locurile pe care aburul le
poate deterioral (de exemplu, de pereti

sau de dulapuri). 2.

Nota: Lasati cel putin 13 cm In spatele si deasupra

friteuzeil [Figura 1.1] Lasati suficient spatiu pentru a 3.

putea scoate vasull

3. Folositi manerul pentru a scoate vasele.

Indepartati tot plasticul din vas! 4,

4. Spdlati bine In masina de spalat vase sau
un burete care nu zgarie platoul Crispy

sivasull 5.

5. Stergeti interiorul si exteriorul friteuzei
Cu O carpa usor umeda. Stergeti cu un

prosop! 6.

6. Punetiplatoul Crisp inapoi in vas, iar

Asigurati-va ca vasele friteuzei sunt
goale si conectati aparatul la reteaua
electrica.

Apasati butonul Preincalzire (Preheat)! Pe
ecran se afiseaza "205°C" si "4 MIN".

Apésati butonul Pll pentru a incepe
preincalzirea! Friteuza va emite un
semnal sonor pentru a indica sfarsitul
preincalzirii.

Scoateti vasul si lasati-1sa se raceasca
timp de 4 minute! Apoi puneti vasul gol
inapoi in friteuza!

Apasati butonul STEAK pentru a selecta

setarea Friptura (Steak)! Pe ecran se
afiseazd "230°C" si "6 MIN".

Apasati butonul TIME! Timpul se va
modifica la 5 minute.

vasul inapoi in friteuzal 7. Apésati butonul Pl pentru a incepel
Friteuza va emite un semnal sonor
pentru a indica sfarsitul procesului.
8. Scoateti vasul si ldsati-1sa se raceasca
complet!
13cm Nota:

Figura 1.1

8
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Aveti grijd cand intoarceti vasul dupa prdjire,
deoarece platoul Crisp fierbinte poate cddea si
poate provoca ranirt!

Nu desurubati manerul vasului de pe vas!

2022.06.24. 17:27:37



Elemente de protectie de cauciuc

UTILIZAREA FRITEUZEI

Patru elemente de protectiede cauciuc
previn deteriorarea acoperirii antiaderente
al vasului prin contactul direct cu platoul
Crisp. Elementele de protectie sunt
confectionate din material sigur, aprobate
de FDA.

Indepartati elementele de protectie de
cauciuc doar in scop de curdtare! Incepeti
indepartarea elementelor de protectie

din partea de jos a platoului, prima data
tragand o parte al elementului de protectie,
pe urma cealalta parte! [Figura 1.2]

Inainte de pune la loc elementele de
protectie, inmuiati-le in apal Dupa aceasta
apasati la loc elementele de protectie prin
dedesubtul platoului Crisp! Odata apasati
doar o parte al elementului, iar pe urma
celalalta parte!

Figura 1.2

Preincalzire

Va recomandam sa preincalziti cuptorul
inainte de a pune mancarea in el, cu
exceptia cazului in care este deja fierbinte.
Fara preincalzire, alimentele nu vor fi perfect
gatite.

1

Conectati friteuza la reteaua electrical
Apasati butonul (') pentru a porni.

Apasati butonul Preincalzire (PREHEAT).
Pe ecran se afiseaza "205°C" si "4 MIN".

Daca este necesar, apasati butoanele +
sau — pentru a regla temperatura! Timpul
este automat setata.

Apésati butonul Pl pentru a incepe
preincalzireal

Cand preincalzirea este completa,
friteuza emite trei semnale sonore. Pe
ecran se va afisa temperatura setata.
[Figura 2.1]

Nota: Dacd nu se apasa niciun buton timp de 3
minute, friteuza va sterge toate setdrile st va intra in
modul de asteptare.
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Temperatura Timp

205°-230°C 4 minute

145°-200°C 3 minute

75°-140°C 2 minute

READY

MIN

Figura 2.1

9
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Prajire
Nota:

e Nu asezati nimic deasupra friteuzel. Acest lucru
poate modifica programul de prajire si poate
cauza fisuri pe sticla ecranului. [Figura 2.1]

e Friteuza cu aer cald nu este o friteuza cu ulel.

Nu umpleti vasele cu ulei, grdsimi de gatit sau

alte lichide!

e (Cand scoateti vasul din cuptor, aveti grijd la
aburul fierbinte!

Figura 2.1

Functie Temperatura implicita
Pui 190°C
Cartofi prajiti** 195°C
Alimente congelate 175°C
Steak 230°C
Fructe de mare 175°C
Legume 170°C
Slanina 160°C
Preincalzire 205°C
Mentinere la cald 75°C

* A se vedea Scuturarea alimentelor (pagina 11).

Functii de prajire

Utilizarea functiilor de prdjire este cea

mai simpld modalitate de utilizare a

friteuzel. Functiile contin setarile ideale de

temperatura si timp pentru prepararea unui

anumit tip de alimente.

1. Apasati butonul de functie pentru a
selecta functia pe care doriti sa o utilizati.
Friteuza va schimba automat la setarile
implicite pentru functia respectiva.

2. Puteti modifica setarile pentru
temporizator (1-60 de minute),
temperatura (75-230 °C) si atentionare de
scuturare.

3. Apasati sitineti apasat butonul + sau -
pentru a mari sau micsora rapid timpul
sau temperatura.

4. Apasati butonul SHAKE pentru a activa
sau dezactiva atentionarea de scuturare!

5. Pentru a reveni la setarile implicite ale
unei functii, apasati din nou butonul
functiei respective.

Nota: Rezultatele pot varia. Consultati cartea
noastrd de retete pentru a afla cum sd folositi
functiile pentru rezultate perfecte!

Timp implicit Atentionare pentru
"scuturare”*
20 de minute -
25 de minute ((SHAKE))
10 minute -
6 minute -
8 minute ((SHAKE))
10 minute ((SHAKE))
8 minute -

4 minute -

5 minute -

** Pentru prepararea cartofilor prdjiti a se vedea Instructiunile de prdjire pe pagina 12.

10
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Prajire

1. Preincalziti friteuza (a se vedea pe
pagina 9).

2. Cand pe ecranul friteuzei apare "READY"
(Gata), puneti alimentele In vas!

« Pentru cele mai bune rezultate,
asezati platoul Crisp In vas pentru a
permite excesului de ulel sd se scurga
in partea de jos a vasului!

3. Alegeti o functie! (a se vedea pagina 10)

Nota: Functiile includ setdrile ideale de temperaturd
st timp pentru tipul de alimente pe care le pregatifi.
De asemenea, puteti seta timp st temperatura
individuald fard a selecta o functie.

4. Modificati temperatura si timpul de
prdjire, daca este necesar. Puteti face
acest lucru In orice moment in timpul
procesului de prajire.

a. Apasati butonul + sau — pentru a
modifica temperatura (75°-205°C) sau
timpul (1-60 de minute).

Nota:
e Apasati st tineti apasat butonul + sau — pentru a
mari sau micsora rapid timpul sau temperatura.

e Apdasati butonul SHAKE pentru a activa sau
dezactiva atentionarea de scuturare!

5. Apasati butonul Pll pentru a incepe
procesul de prajire!

6. Daca este activat atentionarea de
scuturare, aceasta va aparea la jumatatea
timpului de preparare. Aparatul emite un
semnal sonor de cinci orj, iar pe ecran va
clipi (Shake).

a. Apasati butonul de eliberare a vasulul
pentru a scoate vasul din friteuza,
avand grija la aburul fierbinte!
Friteuza se va opri automat si ecranul
se va stinge pana cand vasul nu este
pus la loc.

b. Scuturati sau intoarceti mancarea!

c. Punetila loc vasul in friteuza!

Nota: A se vedea Scuturarea alimentelor (pagina 11).
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7. Friteuza emite un semnal sonor de trei
ori cand s-a terminat procesul de prdjire.
Pe ecran va aparea urmatorul afisaj:

8. Folositi functia de mentinere la cald,
daca este necesar! Apasati butonul Keep
Warm (Pastrare la cald). Apasati butonul
+ sau — pentru a schimba timpul! (1-60
de minute).

9. Scoateti vasul din friteuzd, avand grija la
aburul cald!

10. Inainte de curétare 13sati aparatul s& se
raceascal

MIN

Scuturarea alimentelor

Cum sa scuturam alimentele?

» Scoateti vasul din friteuza In timpul
procesului de prajire, amestecati sau
intoarceti alimentele!

A. Scuturarea alimentelor:

1. Din motive de sigurants, tineti
vasul direct deasupra unei
suprafete rezistente la caldurd!

2. Scuturati vasull
Nota: Nu utilizati aceastda metoda daca exista
riscul de stropire a lichidului fierbinte!

B. Daca vasul este prea greu pentru a fi
scuturat si contine silichid fierbinte:

1. Asezati vasul pe un suport sau o
suprafata rezistenta la caldura.

2. Folositi un instrument pentru a
intoarce sau a amesteca alimentele!

« (Cand scoateti vasele, friteuza se opreste

automat. Ca o caracteristica de siguranta,
ecranul se va opri pana cand vasele nu
sunt puse la loc.

« De Indata ce puneti ansamblul de vase

la loc, se va relua automat procesul de
prajire.

» Evitati scuturarea (pauza) pentru mai mult

de 30 de secunde, deoarece friteuza poate
incepe sa se raceasca.

11
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Ce sa scuturam?
« Bucati de alimente mici, cum ar fi cartofii
prajitl, nuggets de pul.

« Fara agitare, este posibil ca alimentele
sa nu fie crocante sau sa nu fie gatite
uniform.

« Puteti intoarce alte alimente, cum ar fi
friptura, pentru o rumenire uniforma.

Cand sa scuturam?

e Scuturati sau Intoarceti alimentele la
jumatatea perioadel de gatire sau de mail
multe ori daca este necesar.

» Scopul atentionarii pentru scuturare este
de a va reaminti sa va verificati mancarea.
Atingeti butonul SHAKE (scuturare)
pentru a activa atentionarea de scuturare.
Unele functii utilizeaza automat functia
de atentionare a scuturarii (consultati
Functii, pagina 10).

Atentionare pentru scuturare

o Avertismentul de scuturare va emite un
semnal sonor de cinci orl pentru a va
avertiza, iar pe ecran va clipi (Shake).

« Daca nu scoateti vasul, avertismentul de
scuturare va suna din nou dupa 1 minut,
iar pe ecran va aparea (Shake).

e Avertismentul va disparea atunci cand
scoateti vasul.

Instructiuni de prajire
Supraincarcare

« Daca vasul este umplut prea mult,
alimentele nu se vor gati uniform.

Utilizarea uleiului

e Addugarea unui pic de ulei la mancare o
va face mai crocanta. Nu folositi mai mult
de 30 ml de ulei.

« Spray-ul de ulei este excelent pentru a
aplica in mod uniform cantitati mici de
ulei pe orice aliment.

Sfaturi

- In friteuzd, puteti pregiti orice aliment
congelat sau care poate fi copt la cuptor.

» Pentru a pregati prajituri, placinte sau
orice alte alimente cu umplutura sau
produse de patiserie, puneti alimentele
intr-un recipient termorezistent inainte
de a le pune in vas.

« (Cand pregatiti mancaruri bogate in
grasimi, grasimea se va scurge pe fundul
vasulul. Pentru a evita formarea excesiva
de fum, aruncati grasimea din vas dupa
utilizare!

« Alimentele marinate in lichid vor provoca
stropiri si fum inutil. Uscati/evacuati
umezeala din alimente inainte de a le gati!

Cartofi prajiti

« Seadauga 8-15 ml de ulei pentru a obtine
cartofi crocanti!

« Daca folositi cartofi cruzi, Inmuiati cartofii
cruzi In apa timp de 15 minute Inainte
de coacere pentru a elimina amidonull
Stergeti cu un prosop fnainte de a adauga
uleiull

» Daca doriti cartofi mai crocanti, taiati-le
in fasii de aproximativ 0,6 x 7,6 cm.

Nota: Pentru a afla mai multe despre bucdtdria
Cosori, consultati cartea noastrd de retete!

Alte functii

Pauza

1. Apésati butonul Pl pentru a intrerupe
prajireal Friteuza se va opri din Incalzire,
iar butonul Pl va clipi pana cand il
apasati din nou pentru a relua activitatea.

2. Dupa 30 de minute de inactivitate,
friteuza se va opri.

3. Aceasta functie va permite sa intrerupeti
programul de prajire fara a scoate vasul
din friteuza.
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Continuarea automata a procesului de
prajire
« Cand scoateti vasele, friteuza se opreste

automat. Ecranul se va opri temporar ca
masura de siguranta.

« Cand puneti vasul Inapoi, friteuza
rela automat procesul de prajire In
conformitate cu setarile anterioare.

Oprire automata

In cazul in care friteuza nu are un
program activ de prajire, aceasta va sterge
toate setarile si se va opri dupa trei minute
de inactivitate.

Protectie impotriva supraincalzirii

Daca friteuza se supraincalzeste, aceasta
se va opri automat din motive de
siguranta.

Lasati friteuza sa se raceasca complet
inainte de a o folosi din nou.

CURATARE S| INTRETINERE

Nota:

e Curdtati vasul friteuzei si platoul Crisp dupd
flecare utilizare!

e Tapetarea vasului cu folie de aluminiu poate
face curdtarea mai usoara. Nu puneti folie de

b. Folositi un burete pentru a intinde
pasta pe vas si frecati! Lasati pasta
sd actioneze 15 minute Inainte de
a clatil

c. Clatiti inainte de utilizare cu apa si

aluminiu pe platoul Crisp. detergent!

5. Curatati interiorul aparatului cu un
burete sau o carpa usor umeda, care nu
zgarie. Nu scufundati in apa! [Figura 3.1]
Daca este necesar, curdtati bobina de
incalzire de reziduurile alimentare!

1. Opriti si scoateti aparatul din priza.
Lasati-1sa se raceasca complet Inainte
de a-1curata. Scoateti vasele pentru o
racire mai rapida!

2. Daca este necesar, stergeti partea

. . ) o . 6. Uscati inainte de utilizare!
exterioara a aparatului cu o carpa umeda.

Notai: [nainte de a porni aparatul, asigurati-vé ca
bobina de incdlzire este complet uscata.

3. Vasulsiplatoul Crisp pot fi spalate in
masina de spalat vase. De asemenea,
puteti curata atat vasul, cat si platoul cu
apa calda cu sapun si un burete care nu
zgarie. Inmuiati-le dac este necesar!

Nota: Vasul si platoul Crisp au un strat antiaderent.

Evitati utilizarea ustensilelor metalice si a
detergentilor abrazivi!

(‘Q

4. Pentru depunerea grasimilor persistente: |=|

a. Amestecati 30 ml de bicarbonat J
de sodiu si 15 ml de apa intr-un
castron mic pentru a obtine o pasta
tartinabila. Figura 3.1
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DEPANARE

Problema

Aparatul nu porneste.

Mancarea nu se gateste
complet.

Mancarea se prajeste
neuniform.

Mancarea nu este crocanta.

Cartofii prajiti nu sunt
corespunzatori.

Vasul nu se poate glisa la loc.

Aparatul emite un fum alb.

Aparatul emite un fum
inchis la culoare.

Friteuza miroase a plastic.

Ecranul afiseaza codul de
eroare "E1".

Ecranul afiseaza codul de

eroare "E2".

Ecranul afiseaza codul de
eroare "E3".

Posibile solutii
Asigurati-va ca aparatul este conectat la priza!
Glisati vasul la locul lui!

Puneti cantitati mici de alimente in vas! Daca vasul este prea plin,
alimentele nu se vor gati corespunzator.

Maritl temperatura sau timpul de gatire!

Alimentele asezate sau apropiate unele de altele trebuie scuturate sau
intoarse In timpul gatitului (a se vedea Scuturarea alimentelor, pagina 11)

Pulverizarea sau pensularea unei cantitati mici de ulei ajuta alimentele sa
devind mai crocante. (A se vedea Instructiuni de prajire, pagina 12)

A se vedea Cartofi prajiti, pagina 12.

Asigurati-va ca vasul nu este umplut prea tare cu alimentel!

La prima utilizare aparatul poate emite un fum alb. Acest proces este
normal.

Asigurati-va ca atl curatat corect vasul si interiorul aparatului de orice
depuneri de grasime!

Cand se prajesc alimente grase, se scurge grasime sub platoul Crisp.
Aceasta grasime produce fum alb, iar vasul poate fi mai fierbinte decat de
obicei. Acest lucru este normal si nu afecteaza gatitul. Manipulati cu grija
vasull

Opriti imediat aparatul si scoateti-1din priza daca vedeti cd emite fum
inchis la culoare. Fumul inchis la culoare inseamna ca alimentele se ard,
sau existd o problema electrici. Inainte de a scoate vasele, asteptati pana
cand se risipeste fumul. Daca cauza nu a fost mancarea arsa, contactati
Serviciul nostru de relatii cu clientii (a se vedea pagina 15)!

Din cauza procesului de fabricatie, friteuza dumneavoastra poate mirosi a
plastic. Acesta este un fenomen natural. Pentru a elimina mirosul, urmati
instructiunile din sectiunea privind Testul de functionare! (pagina 8) Daca
miroase a plastic in continuare, contactati Serviciul nostru de relatii cu
clientii (a se vedea pagina 15)!

Senzorul de temperaturd s-a defectat. Contactati Serviciul nostru de
relatii cu clientii (a se vedea pagina 15)!)

Senzorul de temperaturd s-a defectat. Contactati Serviciul nostru de
relatii cu clientii (a se vedea pagina 15)!

Scoateti aparatul din priza silasati-1sd se rdceasca complet! Daca pe ecran
apare In continuare "E3’, contactati Serviciul nostru de relatii cu clientii
(a se vedea pagina 15)!

Daca problema intampinata nu se regaseste in lista de mai sus, contactati Serviciul nostru
de relatii cu clientii (a se vedea pagina 15)!
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®

INFORMATII PRIVIND GARANTIA

Societatea JPK Trading Kft. (Ungaria) garanteaza toate produsele timp de 2 ani de la data
cumpararii. Perioada de garantie poate varia in functie de categoria produsului!

Daca avetl intrebdri sau comentaril cu privire la noul produs, va rugam sa contactati echipa
noastra de la Serviciul de relatii cu clientii !

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII

JPK Trading Kft.
Ungaria
4244 Ujfehérto, strada Széchenyi 218.

Email: hello@cosori.ro

*Va rugam sa aveti factura si numarul de identificare a comenzii pregatite inainte de a contacta
serviciul clienti!
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ARATA-NE CE Al PREGATIT!

Speram ca acest material v-a fost de folos! Asteptam cu nerdabdare sa va
vedem creatiile frumoase! Daca doriti, impartasiti cu noi fotografiile voastre
superbe! Comunitatea noastra asteapta sa incarcati retetele gatite de Dvs.
Alegeti doar platforma pe care doriti sa incarcati!

0000

@cosori.ro

o

Cosori Romania

Nu stil ce sa gatesti? Exista multe idel de retete disponibile, atat de la noi, cat
si de la comunitatea Cosori.

ALTE PRODUSE COSORI

Daca sunteti multumit de acest aparat, va recomandam sa vizitati pagina de
internet www.cosori.ro, unde veti gasi toate produsele noastre cu un design
frumos si bine gandit. Poate ca se vor regasi si in bucataria Dvs.?!
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NOTE
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COSORI

5"999861"885398

Intrebari, observatii?

hello@cosori.ro
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